
PrimeRest Recurso gratuito para hostelería

Documento orientativo. Adapta los campos a tu sistema APPCC y a los procedimientos de tu establecimiento.

Plantilla de inventario para restaurante
Inventario básico para cocina, almacén y cámaras con stock mínimo, unidad, proveedor y observaciones.

Producto Categoría Unidad Stock actual Stock mínimo Proveedor Observaciones

Notas de uso
Actualiza inventario con una frecuencia realista. El stock mínimo ayuda a comprar antes de quedarse sin
producto y evita compras duplicadas.

Cómo lo mejora PrimeRest
PrimeRest permite transformar este tipo de plantilla en registros digitales con histórico, responsables,
incidencias, trazabilidad y acceso desde tablet, móvil o PC.


